09.01.2025, 16.59 Bruschetta med tomat - fa en velsmagende og nem opskrift her

< VALDEMARSRO

Bruschetta med tomat

Tid i alt 20 min.
Arbejdstid 15 min.
Antal 4 pers.

Ingredienser

6 skiver brad, fx surdejsbrad eller grydebraed
1 spsk olivenolie
1 fed hvidlag

10 tomat, solmodne, skaret i tern

Marinade til tomater

1 knivspids honning

1 spsk olivenolie

1 fed hvidlgg, knust

frisk basilikum, 10 blade, helt fintstrimlet
0,50 tsk flagesalt

sort peber, friskkvaernet

Derudover
70 g parmaskinke, eller serrano

frisk basilikum, 20 blade, skaret i strimler

https://www.valdemarsro.dk/bruschetta/

Vil du gerne have billede pa udskriften?

Som medlem af VALDEMARSRO Premium far du adgang
til en masse ekstra fordele, blandt andet kan du fa
billede med, nar du printer opskrifter og undga
forstyrrende reklamer. Laes mere pa Valdemarsro om
alle fordelene.

Fremgangsmade

Rer marinaden sammen og vend tomaterne deri.
Lad dem sta i skalen, mens brgdene ristes.

Rist bredskiverne pa brgdrister eller i ovnen, og
gnid de ristede brgd med et fed hvidlgg, hvorefter
de pensles med en smule olivenolie.

Haeld overskydende marinade og saft fra
tomaterne og top de ristede brad med tomater.

Fordel derefter parmaskinke eller serranoskinke
over tomaterne - eller undlad dette hvis vegetar -
og drys med fintstrimlet basilikum.
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