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Her far du opskriften pa de klassiske kanelsnurrer fra Meyers Bagerier, hvor de lange
2ltetider er alfa og omega for at opna et godt resultat. Vi guider dig igennem, hvordan
du nemt kan lave og folde kanelsnurrerne.
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Udskriv opskrift
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INGREDIENSER

12 stk

Dej

5 dl kold sgdmaelk

50 ggeer

1laeg

1000 g hvedemel

150 g sukker

10 gsalt

15 g stgdt kardemomme
150 g kold smar

Remonce

200 g blgdt smgr
200 g sukker

20 g stadt kanel

Desuden
1 sammenpisket aeg (til pensling)
sukker (til topping)

SADAN GOR DU

Dej

Haeld mzaelken i en skal, og rar geeren ud heri. Tilsaet seg, hvedemel, sukker, salt og kardemomme og zlt dejen, til
den er helt glat og blank og slipper skalen. Det tager ca. 7-8 minutter, sa du skal bruge en rgremaskine og
indstille den pa lav hastighed.

Skaer smgrret i sma terninger, og kom dem i dejen, som nu skal zeltes til den er blank og glat - det tager ca. 7-8
minutter. Lad herefter dejen hvile lunt i 1% time med et klaede over, sa den haever lidt op.

Sla dejen ned til en fast klump, pak den ind i husholdningsfilm og lad den kgle af i kgleskabet i mindst 1 time.
Imens dejen hviler, rgres remoncen sammen.

Remonce

Rar smar, sukker og kanel sammen til en remonce med en elpisker.

Kanelsnurrer

Vend dejen ud pa et meldrysset bord, og rul den ud til et rektangel pa ca. 30x60 cm. Smgr remoncen ud over
dejpladen med en dejskraber, sa det er jeevnt fordelt.

Fold en tredjedel af dejen ind mod midten, og fold den anden tredjedel indover den fgrste, sa du har 3 lag dej. Rul
nu dejen ud igen til ca. 30x30 cm, og skaer deni 12 strimler, der er 30 cm lange og ca. 2,5 cm brede.

Sno hver strimmel ved at tage fat i hver ende, og sno dejen modsat fra hver ende, sa den far 6-7 snoninger. Tryk
ikke sa hardt, at du klemmer remoncen ud. Tag den snoede dejstrimmel op med den ene hand, og sno den 2
gange om din anden hands pege- og langefinger. Laeg den resterende dejsnip henover de to snoninger, placér den
mellem din pege- og langefinger, og traek fingrene til dig, sa snippen hzftes ind i kanelsnurren.

Sat kanelsnurrerne pa et par bageplader med bagepapir, sa snoringerne vender opad. Lad kanelsnurrerne haeve
lunt og tildeekket til dobbelt starrelse.
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Pensl kanelsnurrerne med aeg og bag dem ved 200° i ca. 12-14 minutter. Afkgl kanelsnurrerne pa enrist.

Tip

Find opskriften i Meyers Bageri

Alle de bedste opskrifter pa brad og kager fra Meyers eget bageri

TEMAER
Kage Morgenmad Snacks Efterarsmad

Fordrsmad Sommermad Vintermad FORFATTER UDGIVET
Danskmad Bagning Barnevenligmad 26.06.19
Catering Fgdselsdagsmad  Picnic mad

Pinsemad

MAD UD AF
HUSET

Buffet
fra 295,- pr. kuvert
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3-ret
fra 35!
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https://meyers.dk/produkter-og-kogeboeger/meyers-kogeboeger/meyers-bageri/
https://meyers.dk/opskrifter/maaltid/kage/
https://meyers.dk/opskrifter/maaltid/morgenmad/
https://meyers.dk/opskrifter/maaltid/snacks/
https://meyers.dk/opskrifter/saeson/efteraarsmad/
https://meyers.dk/opskrifter/saeson/foraarsmad/
https://meyers.dk/opskrifter/saeson/sommermad/
https://meyers.dk/opskrifter/saeson/vintermad/
https://meyers.dk/opskrifter/koekken/dansk/
https://meyers.dk/opskrifter/type/bagning/
https://meyers.dk/opskrifter/type/boernevenlig/
https://meyers.dk/opskrifter/anledning/catering/
https://meyers.dk/opskrifter/anledning/f%C3%B8dselsdag/
https://meyers.dk/opskrifter/anledning/picnic/
https://meyers.dk/opskrifter/anledning/pinse/
https://meyers.dk/catering/buffet/p/70293/
https://meyers.dk/catering/3-retters-menu/p/70366/
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MARIA KANELSNURRER

Kanelsnurrer med Maria

CATERING

Julefrokost
Mortensaften
Tapas

Receptionsmenu

OPSKRIFTER

https://meyers.dk/opskrifter/kanelsnurrer/p/71513/

MADKURSER

Kursuskalender
Kurser

Bagekursus

OM MEYERS

KANELSNURRER SOM
KAGEMAND

Vores populeaerer kanelsnurrer fas ogsaien
kagemand-udgave fra Meyers Bageri, som passer til en
festlig anledning. Snurrene er lavet i blgddej med
kademomme og vores fyldige remonce, mens
marcipanen far kagemanden til at se 100% festklar ud.
Om det skal veere en kagemand eller kagekone og
teksten pa bandet er helt op til dig.

SPIS UDE Certified

Restauranter @

Corporation
—

Bagerier

NYHEDER
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https://www.youtube.com/watch?v=O3kXHYyZaqQ
https://meyers.dk/bageri/meyers-bagerier/kagemand-fra-meyers-bageri/
https://meyers.dk/catering/julefrokost/
https://meyers.dk/catering/mortensaftenmenu/p/70390/
https://meyers.dk/catering/tapas/p/80130/
https://meyers.dk/catering/receptionsmenu/p/80168/
https://meyers.dk/madkurser/kursuskalender/
https://meyers.dk/madkurser/kursusoversigt/
https://meyers.dk/madkurser/bagekurser/
https://meyers.dk/opskrifter/kanelsnurrer/p/71513/
https://meyers.dk/bageri/meyers-bagerier/
https://meyers.dk/baeredygtighed/b-corp/
https://meyers.dk/baeredygtighed/b-corp/
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Meyers kogebgger

For virksomheder

Kundeservice
Vilkar

English

Logind

Renew Consent

Logind
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Om Meyers Seneste
Vores formal Arkiv
Smiley-rapporter

Jobs

MEYERS

Betalingsmuligheder
Dankort

Visa

Visa Electron

Mastercard

Maestro

Diners Club International
JCB

Faktura
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https://meyers.dk/opskrifter/
https://meyers.dk/opskrifter/meyers-kogeboeger/
https://meyers.dk/om-meyers/
https://meyers.dk/vores-formaal/
https://meyers.dk/om-meyers/smileyrapporter-fra-foedevarestyrelsen/
https://meyers.dk/om-meyers/job-hos-meyers/
https://meyers.dk/nyheder/
https://meyers.dk/nyheder/arkiv/
https://meyers.dk/erhverv/
https://meyers.dk/kundeservice/
https://meyers.dk/vilkaar/
https://meyers.dk/en/
https://meyers.dk/mit-login/
https://meyers.dk/mit-login/
https://www.instagram.com/meyers/?hl=en
https://www.facebook.com/meyersmad/
https://www.youtube.com/user/Meyersmad

