Tortilla med kylling i kokos og kalsalat

(Fyldet kan forberedes dagen fgr)
Udskaerer 4 sgde kartofler i sma tern og rist dem pa panden og szt pa kgl

Kyllingen skaeres i sma stykker og marineres i soya og citron i 10 min.

Svitse revet gulergdder, Hakket hvidlgg, I@g, forarslgg, salt, peber, chili og persille Tilseet fed kokos maelk og
lad det kog ind. St det til side.

Svitse kyllingen let pa panden og Heeld det over kokosmassen, tilsaet de sgde kartofler og vend det rundt
og lad det svitse sammen.

Lige f@r fyldet skal puttes i pandekagerne drysser du lidt kolde smgrstykker ned i og lade det smelte med.
Fyldet puttes i pandekagerne, drysses med revet mozzarella og frisk bredbladet persille ovenp3, | ovnhen 10
min.

Blandet kalsalat med skaret avokado, citron, granataeblekerner og tyrkisk fetaost henover. Graesk youghurt
med citron, hvidlgg og olivenolie, Naanbrgd med smeltet smear, hvidlgg og persille ristes i ovnen.

Forskellige chiliblandinger.



