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Kartoffelsuppe med porrer
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Klassisk kartoffelsuppe med porrer og bacon. Hjemmelavet
kartoffelsuppe er nem og hurtig mad pa en hverdag, den kraever
ikke mange ravarer og smager skent. Til og med er kartoffelsuppe

0gsa meget bernevenlig!
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Ingredienser Sadan goer du
4 portioner Suppe
Hovedret til 4 1. Lad smerret smelte ved kraftig varme, men uden at det bruner. Svits leg
og kartoflerica. 2 min. Tilseet porrer og svits i yderligere ca. 1 min.
2. Heeld bouillon ved og lad suppen koge i ca. 15 min. - eller til
Suppe grentsagerne er mere.
3. Blend suppentil den erjeevn - enten med en stavblender ellerien
Smer 1049 almindelig blender.
Grofthakket zittauerlog 1 4. Kom suppen tilbage i gryden sammen med flede, salt og peber. Bring
(ca.759) . .
suppen i kog og smag den til.
Kartofler i sma tern 5004 Bacondrys
Porreriringe - den hvide > 1. Leegimens baconien ter pande og steg det ved kraftig varmeica. 3
del (ca. 350 @) min. Skru ned og steg det feerdigt ved jeevn varme i ca. 5 min. Tag bacon
Grontsagsbouillon 3/ liter af panden og lad det dryppe af pa fedtsugende papir.
2. Ter panden af og kom porrerne i, steg dem ved kraftig varme i ca. 4 min.
Karolines Kekken®
. o 1dl . .
Piskeflode 38% 3. Knus den stegte bacon let og tilsaet det til porrerne.
Groft salt 1 tsk Server kartoffel porresuppen med bred og bacondrys. Pynt med
brendkarse.
Friskkvaernet hvid peber
Q Mere inspiration
Bacondrys
Det er altid herligt med nybagt bred til en varm suppe.
Bacon 150¢
Grofthakket porre - den 1 60+ MIN Q?
gronne del (ca. 150 g)

Pynt

Brondkarse

Langtidshaevet bred
)




Tilbehor Velbekomme!

Groft bred - evt. ristet 240 g

Variation

Du kan skrue op og ned for kartofler og porrer - maengderne
behover ikke vaere praecise, og du kan justere med vand og/eller
flede, hvis du synes suppen er for tyk. Hvis du gerne vil have
mere smag i suppen, kan du bruge friske eller terrede
krydderurter eller maske cayennepeber eller chili.

Karolines Kokkens Madplan 4 dage 4 personer
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