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Pa en kolig dag luner
det med en kosfkaﬁe
eller te. :

Et stykke marcipan-
aeble-kage, dvs. aeble-
stykker indbagt i en dej
~1ed marcipan, smager
skent hertil. indsende-
ren af den gode opskrift
-er Winnie Seerup, Fa-
rum. |
Skreel 500 g aebler
(f.eks. coxorange eller
ingridmarie) og skaer
dem i bade. -

. or 100 g smar godt
m%é 100 g sukker (12
db).Rer 100 g gmﬁrevet
mampaa i. Rar 2 &g i,

et ad gangen. Bland
150 g mel (2% dl) med
2 tsk bagepuiver og
vend det forsigtigt i de-
jen med reven skal af 1
appelsin, ¥z dl appelsin-
saft og eeblebadene.
Haeld dejen i en vel-
smurt springform, 21
em i diameter, eller |

en form bekladt med
bagepapir. Drys 50 g
smuttede mandelflager
over.

Bag kagen i den neder-
ste halvdel af ovnen
ved 175 grader ca. 45
min.

Kagen er fryse-egnet.




