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Hjemmelavede traestammer

Skan opskrift pd hjemmelavede traestammer. Brug dine kagerester eller lav eller kgb en kage il
formalet.

Ret: Kage  Antal 12 stk.

Ingredienser

* 500 g kagerester

e 100 g revet marcipan

e 3 spsk. kakaopulver

e 3 spsk. hindbaermarmelade
Rom eller romessens efter smag
1 nip salt

Pynt
e 275 g marcipan

e 125 g flormelis
e 40 g glukosesirup
¢ 100 g mark chokolade

Sadan ger du
1. Blend kageresterne, og rer dem grundigt sammen (gerne i reremaskine) med revet marcipan,
kakaopulver og hindbzermarmelade. Smag til med rom eller romessens samt et nip salt. Szt
massen pa kel i cirka 30 minutter.

2 Del kagemassen i to, og rul den ud til to aflange palser.

3. Rgr marcipanen (gerne i reremaskine) sammen med flormelis og glukosesirup. Del den i to,
og rul dem ud mellem to stykker bagepapir til aflange rektangler, der passer til kagemasse-
pelserne. Skaer dem evt. til, og vikl dem om kagemasse-palserne. Skaer dem ud i en passende
starrelse.

4. Hak og smelt chokoladen over vandbad. Dyp treestamme-enderne i dem, og st dem pad et
stykke bagepapir, til chokoladen har sat sig.

5. Opbevares pa kgl.
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