PANNA COTTA MED BARKOMPOT
| {4 pers.) Panna cotta: [ g hus- :
Panna cotiar blassen i en skal nied koldt
3 blade htisbias vand og tad den Udblede |
2 vaniljestang mindst 18 mif Skrab Kot
50 g stikker nene ud af vaniljestangen,
4 df pisketlode ke dem i en kasserolle
4 portionsgias med sulker g flade og
kog op- Knug vandet af
Baerkompot: husblassen og smelt den'i
150 g blapgede beer  den varme dlgde. Sigt
(d. 8 spsk. sukker floden op i enskalleg lad
denikale af, fil denitykner
sa vaniljen ikie
Seger nipd Bupden.
Heelal floden i glas.

Stil glassene pa kal | 3~4
tifner, til cremen er helt fast.
Brkompot: Kog beetrens
ap med sukkeret 12-8 min.
under omoing. Smag evt.
fil med mere sukket. Lad
kempotten kole at. Kot
biesrkompot pa toppen af
panna cottacine og server.




