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Lage

Pickles - hiemmelavede senneps pickles - Danish Things

325 g eddike
190 g sukker
6-7 g salt 1 tsk.

Jeevning

[

25 g mel

1 di vand

3 tsk. sennepspulver 8 g
17> tsk. karrypulver

V> tsk. gurkemeje

1 tsk. edelsliB paprika

Grpntsager*

150 g broccoli

2 steengler bladselleri ca. 60 g - 0gsé kaldet blegselleri
240 g agurk

215 g lag 2 rpdigg og 2 gule lgg

175 g gulerod

2 stk. red peberfrugt ca. 160 ¢

Tilsmagning

Salt 1 tsk.
Friskkvaarnet peber

Séddan gor du
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10.

Rens dine grgntsager og skaer dem i sm& stykker.

. Heeld eddike, sukker og salt i en gryde og kog op til sukkeret er oplgst.
. Leeg alle grgntsager i lagen og giv dem et opkog.

- Rer krydderier, mel og vand sammen til din jeevning.

. Jaevn din lage med jeevningen
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Rgr rundt i gryden med eddikelage og grgntsager, mens det koges igennem i et par minutter.

. Smag til med salt og peber inden du hzelder din pickles pd skoldede og atamonskyllede glas.
. Opbevares pa kgl.

- Din pickles bliver bedre af at std et par dage, inden den tages i brug.

Pickles kan holde sig 2-3 maneder p& kgl.

hitps://danishthings.com/da/pickles-hjemmelavede-senneps-pickles/ n



