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Frisk ogindbydende serverat pa
<1 etsmukt keramikfad fra Sthals.

SADAN FOLDER DU
RISPAPIRSRULLER

Klargar grentsager, og kom varmt vand

ien stor skal. Udbled rispapir i vandet.
Rispapiret skal dyppes i vandet, indtil

det bliver bladt, og du skal kun lave et ark
klar ad gangen. Leeg det udbladte rispapir
pa et skazrebrast, og fordel fyldet pa midten.

Rul rispapiret stramt sammen, og skeaar

AISPAPIRRULLER med okse, grantsager og peanutd

, 8rontsager 0g !
Rispapirsruller er hurtige at purleg 1bundt dem sa i tynde skiver. « Rispapiret skal kun dyppes i b 3 rsin
lave, delikate og laskre som sesamfrg * Skaer agurken imegettynde  vandet, inctil det er bledt, & S
snack, appetizer, forret eller rispapir 8 ark stave. * Le=g skiver af baf, agurk Den lille salat- e == 2
let frokost. = Halver avokadoerne, fiern i stave, avokado, forarslog,

PEANUTDIP: stenene, og skeer i skiver. mango, purleg, og drys med slynge fra OXO er B

4 personer peanutbutter 100 g » Dryp citronsaft over. sesamfr@, pa midten af super effektiv. Slyngen fylder
oksebeffer 2 stk. ko!(osmaelk 1dl * Rens for?érs\@gene, ogskeer  rispapiret. ikke m eget og taler ma skin op-
salt og peber sojasauce 2 spsk. mangoen i tynde bade. * Rul sammen, og begynd
agurk 1stk. * Skyl purleget. forfra med nesste rulle. vask. Jeg bruger ogsa min
avokado 2 stk. « Krydr beffarne med salt » Fylden stor skal med meget ~ » Rer ingredienserne til salatslynge til friske krydder-
citron %2 stk. saft heraf og peber, og steg eller grill varmt (ikke kogende) vand, og  peanutcremen sammen. .
forarsleg 1 bundt ica. 3min. pé hver side. udbled rispapiret * Servér rispapirrullerne med urter. Lille salatslynge fra
mango 1 stk. * Afkal bafferne, og skeer ét ark ad gangen. peanutdippen. OXO koster 249 kr.
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