Se ALLE Mette Blomsterbergs bageopskrifter her!

METTE BLOMSTERBERG VANILJEKRANSE
Antal 35 stk

Det skal du bruge til vaniljekranse:

- ¥ polynesisk vaniljestang

-+ 180 g sukker

- 200 g smer, saltet og tempereret
- 1aeg

- 75 g mandler, blendet til fint mel
+ 250 g hvedemel

TIP! Sm 3 ! It ift pa havr er - opskrift her!

Sadan laver du vaniljekranse:

1. Fleek vaniljestangen pa den lange led og skrab komene ud med en lille kniv. Mas variljekornene og lidt af
sukkeret sammen med en paletkniv, sa kornene skilles ad.

2. Rer vanilje, sukker og det stuetempererede smer sammen. Ror sagget med i blandingen og tilszet stutteligt
mandelmel og hvedemel.

3. Heeld dejen i en stofsprajtepose med en stjernetyl og sprejt straks ud i vaniljekranse pa bagepapir,
diameter ca. 5 cm.

4. Bag dine vaniljekranse ved 200" til de er let gyldne - ca. 10- 14 min.

5. Afkol de feerdigbagte vaniljekranse pa bagerist og opbevar dem i en teetsluttende dase.
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Find flere laekre Mette Blomsterberg-opskrifter her:




