(30 stk))
30 hasselnodde
30 g sukker
1 knsp. salt
50 g nougat

2 spsk. solbzerstoy
{f.eks. Mill & Mortar)

Rist nodderne i ovnien ved 200° i 5-7 min. og gnid
skallen af i et rent viskestykke. Smelt sukkeret i en
tykbundet gryde, hak halvdelen af nedderne og vend
béde hakkede og hele nedder i. Hzeld neddekara-
mellen ud pa et stykke bagepapir og lad det afkale.
Hak den kolde neddekaramel fint, del nougaten i 30
stykker og dyp dem i karamellen. Tril nougatstyk-
kerne til Kugler og tril dem i solbzrstov.
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