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200 g mark chokolade
100 g usaltet smar i
700 g sukker

3 &g

1 spsk. mark rom

1 tsk. stodt kanel

Pynt:
200 g mark chokolade

Smelt chokolade og
smer i en skl over
vandbad. Ror sukkereti
og afkel massen let. :
Pisk seggene let

sammen og fordel dejen

i en lille springform (ca.

20 cm i diameter). Bag
kagen ved 180° i 25 min.
Afkal kagen helt. Braek
kagen i sma stykker og

=t kagemassen med

rom og kanel. Tril sma
kugler af kagemassen.
Smelt halvdelen af de
200 g merk choko!

de og dernzst |
kede chokolade.
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