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Zfz aeggehwde

1 spsk Iydende glukose

T divand

110 g honhing

1 tsk: vaniliesukker

200 g hakkede mandler

125 g usaltede
Jstacienadder

til 138°, ror hanningen i og
lad det koge til 143°. Haeld
den varme sukkermasse i
gegehviderne i en tynd
stréie, mens der piskes, og
piskiyderligere 10-15 min.
Vendivaniliesukker, mandler
og pistacienodder i og kom
massen i en form pﬁ ca.
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