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med chokolade-néplder
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8 treepinde

¢ Vask og tor zeblerne og szeten pind i hver. Rar
7 250 g sirup, smar, sukker og kakao'sammenii en
gryde over middel varme, til blandingen er ens-
artet. Lad blandingen koge uden emraring, til
temperaturen nar 140°, og hak valnodderne., Tag
karamellen af varmen og ror resten af.siruppeni
Sammen med vaniljen. Dyp sblerne | karamel
- 99 nodder, stil dem pa en plade beklzdt med
~ bagepapir og lad karamellen torre.
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