22

(20 stk.)

200 g marcipan

1 spsk. whisky

1 tsk. frysetarret kaffe
1 spsk. blabaerstoyv
{f.eks. Mill & Mortar)

X

Toppene skal helst
spises, samme dag de et
L lavet, da blabzeerstovet
& bliver morkere, hvis det
: star for lenge.

Rer whisky og kaffe sammen
og bland med marcipanen.
Del marcipanen i 20 stykker,
tril dem til toppe og tril dem i
blabzerstev. Opbevar dem
pa kal i en lufttest beholder.
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