(30 stk.)

75 g tarrede figner

75 g terrede abrikoser
125 g dadler uden sten
100 g valnedder

50 g syitet orangeskal

Pynt:
200 g lys chokolade
100 g hasselnedder

Giv figner og abrikoser et
opkog i 20 sek. i vand. Lad
dem dryppe af og lad dem
terre pa en rist i ovnen ved
100°i 5 min. Blend figner, abri-
koser og dadler groft til en
sammenhaangende, Klistret
masse. Kom orangeskal og

finthakkede valnedder i og =it
igen. Del massen i 30 lige store
stykker og tril til kugler p4 flor-
melis. Dyp kuglerne i smeltet,
lys chokolade, hak hasselngad-
derne groft og tril kuglerne i de
hakkede nedder, mens
chokoladen stadig er vad.
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