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(Ca. 20 pers.) meget fint, gem evt. lidt hele mandler
150 g hasselnodder og ngdder for at give lidt ekstra fyid.
100 g mandler Bland nadder og frugter med mel,
75 g syltet appelsinskal kanel, alleh&nde. Smelt honning og
75 g dadler flormelis i en gryde, til det er lige ved
. 75 g tarrede, usvoviede abrikoser  at koge, og heeld det over ngdde-
: 50 g mel blandingen. For en springform med
‘ Y2 tsk. stadt kanel bagepapir og kom dejen i. Glat dejen
} Ya tsk. stodt allehande ud og bag ved 150° i 40 min. Lad den
§ 100 g flydende honning afkele og drys med flormelis.
; 100 g flormelis + ekstra til pynt
j Hak nedder, mandler og frugter
N N
(30 stk.) Bland mel, sukker, bagepulver, vanilie- !
. 250 g hvedemel korn og salt i en skal. Pisk seg med
] 50 g sukker skyr, fintrevet appelsinskal og -saft
1 tsk. bagepulver sammen og rer det i melblandingen.
Kornene af 1 vaniliestang  Varm olien op i en mellemstor gryde,
1 knivspids salt hav et lag i naerheden, hvis olien
3 &g skulle blive for varm og selv antzende.
250 g skyr Form sma skefulde og szenk dem i
1 usprojtet appelsin den 170° varme olie. Frituresteg 2-3
11 neutral olie, f.eks. kager ad gangen. Lesg dem pé fedt-
palmin el. majsolie sugende papir. Drys flormelis over og
100 g flormelis til pynt servér dem med det samme.
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