(Ca. 20 stk.)
1 df vand
1 stierneanis
o 200 g sukker

250 g honning
2 &g
1 tsk. stadt kanel
: 12 tsk. stodt nellike
= Y tsk. stadt muskat
: Ca. 700 g hvedeme!

2 tsk. natron
1 usprojtet appelsin
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-dejen lige kan udrifles pa et

menster pa hjerterne,

Kog vandet med st;emegﬁ is
i 3-4 min. Kom honnirg og
sukker i en skl og tilsaet det ; oy
kogte, siede anisvand og ror, :
il sukker og honning er :
smeltet. Ror e2g og krydde- .
rier i og bland il sidst mel,
natron og appelsinskal i. _
Kom evt. lidt ekstra meli, s4

me}drysseft bord. Deamé ggj stk.) .
ikke blive for fast. Udstik

hjerter og lzeg dem pa en ﬁggggﬂv?den@el
plade med bagepaplr Bag 250 g i sg e i
dem ved 190° i 12-15 m - g&ykanet

Rar flormelis med 2gge- : asg

hvide og kom glasuren i ;

kreemmerhus-af bagepa Vi tsk, potaske
eller i en sprejtetylle mec
meget tynd spids. Tegn.

5 .,?—»""Qveﬁrak,‘
100 g lys chokolade

% . ~10-min. Lad dem
 oplest | Isg;ksfc. vand

nindst en time. Rul dejen ud mellem o « -
stykker bagepapir og udskaer firkanter
pa 4 x4 cm. Laeg dem pa en plade
med bagepapir. Bag-kagetne ved 200%i
ole pa bagerist.
Smeit chokoladen over vandbad. Dyp

‘kagerhe halvt i massen 0g laag dem
- bagepapir. Atkel dem og
:-BFI luftaat dése e




