LY -l (20 skiver)
e P 250 g sirup
LN e 250 g rersukker
§ 1% dl vand
s 3 & 2 ag
— Ve tsk. stedt nellike

1 tsk. stodt kanel

1 tsk. stedt ingefser

1 tsk. natron

50 g hakket appelsinskal
500 g hvedeme!

Smelt sirup og sukker i en gryde og kom vand
ved. Pisk &eggene sammen og kom dem i
gryden under omraring og tag gryden af
varmen. Rar krydderier og appelsinskal i.
Kom melet i lidt ad gangen, mens der rores
grundigt. Kom dejen i en smurt rugbradsform
og hag den ved 170° i 1 time. Kagen kan
holde sig i ddse i fiere uger. Spises med smar.
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