Péskechokoladekage

TIL 6-8 PERSOMNER

Bund;

7 spsk. kakaopulver

10 spsk. kokossukker

2 dl mandelmcelk

& di hasselngdder, groft hakkede
4 dl revet sweet potato

2 df mandelmel

3y

2 tsk. bagepulver

3 spsk. smar

Kokosolie til at smare bageformen

Chokolademousse:

2 ddser kokosmaelk, uden
stabilisator, som har stdet
koldt (brug ikke lightl),
Irmas gkologiske kokosmeelk
3 store, modne avocadoer
6 spsk. honning

5 spsk. kakaopulver
Kornene fra en stang vanilie

Pynt:

1 df groft kokesmef

1 tsk. gurkemejeputver
Y tsk. vand

St ovien pa 180 grader. Ror kakao,
kokossukker, mandelmzlk, hak
kede hasselnpdder, sweet potato,
mandelimel, zeg, bagepulver og smor
sammen til dej. Smor springformene
med kokogolie og fordel dejen deri.
Bagiovnenica. 10 minutter. Tiek at
kagen er gennembagt ved at stikke
en strikkepind i midten af kagen.
Heenger der dej ved pinden, nar

den treekkes op, skal kagen bage lidt
leengere, Nér kagen er bagt, skal den
koles ned. Imens kan du lave choko-
lademoussen. Sorg for, at daserne
med kokosmaelk har stiet koldt, Nir
du abner dasen, skal maelken gerne
have samlet sig i en tyk og helt fast
del i toppen af dasen og en helt van-
det del i bunden. Skrab den tykke og
eremede kokoscreme ud. Blend avo-
cado med kokescreme, honning, ka-
kaopulver og vaniljekorn. Stil mous-
sen pa kel ca. 10 min til den er fast.

KOKOSKRYMMEL: Ror kokosmel
sammen med lidt vand og surkeme-
Jepulver. Rar grundist, sa kokosstyk-
kerne bliver farvet flot gule,

SamriNg: Fordel moussen pé kage-
bundene lag for lag. Afslut med et lag
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