Servér bennetzerten lun, og
giv en god gren salat #l,




KOKKESKOLE
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BONNETARTE

En dejlig teerte kan bruges som forret og frokost med
en gren salat. Jalapefios er syltede grenne chilipebre.
Duicn evi. lade vaere med ot bage dem med og ba-
re servere dem fil feerfen, s& ogsa de, der ikke er sa
meget for det staerke, kan veere med.

(8 personer)
INGREDIENSER:

250 g vdrullet merdej fra kel
100 g revet emmentaler

FYLD:

300 g grenne benner

75 g grznne oliven u/sten

75 g semidried soltzrrede tomater
lidt jalapefios (efter smag)

5 =g

1 dl cremefraiche 38 %

2 spsk. malk

lidt revet muskatnad

salt og peber

1. Blanchér bgnnerne 2 minutter i vand filsat salt. Lad
dem dryppe godt of. Laeg dejen i en teerteform pa 24
cm i diameter, og stil den pa kel, fil den skal fyldes.

2. Drys halvdelen of osten over taertebunden.
3. Fordel banner og oliven over osten.

4. Rer cremefraiche sammen med maelken, og pisk det
med zeg. Krydr let, og vend resten af osten 1.

5. Heeld seggemassen over bannerne, lseg tomater pé
og lidt afdryppede jalapefios over. Bag teerten i en I‘J;r-
varmet ovn ved 180° pd nederste rille i 40-45 mi-
nutter, il den er haevet, gylden og gennembagt.
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