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En rigtig god, gammeldags formkage med fyld
herer ogsa til blandt sommerens bedste bag-
veerk. Kagen kan yderligere tilseettes hakkede
cocktailbaer.

Formkagen er en klassiker, som man aldrig bliver traet af. | stedet for at bage den med fyld L

sammen med en god smercreme,

Formk: age

| bunds. Bland
200 g smer eller marga-

rine

200 g sukker (ca. 214 di)
revet skal af 1 citron

2 &g
250 g mel (ca. 4 di)

12 tsk bagepulver

% dli flode

Fyld:

50 g rosiner

50 g korender

40 g hakket sukat

40 g hakket pomerans-
skal

Rer fedtstof og sukker
godt sammen. Tilszst re-
ven citronskal. Rar segge-
ne i et ad gangen. Bland
fyldet med 3-4 spsk af

melet, s& falder ¢

" melet med bagep;ér
rar det i skift C
fladen. Bland fyldet i. Kon
dejen i en smurt for
l), og bag kagen ca. 17
time ved 175°. A 2




