Boer- og mandelclafoutis « 400 g brombaer, blabeer og hindbar  2.5til ovnen pd 200°. Fordel baerrene
Dej: pa bunden af et ildfast fad ca 24 cm
Tid: 10 minutter + 40 minutter i ovn - 50 g fintmalede mandier i diameter.

Antal personer: 6 - 2 spsk. hvedemel 2.Ror de @vrige ingredienser til en
+ 1% dl rgrsukker jeevn dej. Hzld over berrene,

Den klassiske franske -22g 3.Bag midt i ovnen ca. 40 min, il

efterret er lynhurtig at tilberede. + 2 zggeblommer teerten er havet lidt og er gylden-
+ 2% dl piskeflgde brun. Serveres lun..
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